[lrozno: Corvina, Rondinella a Molinara.
Oblast:  vinice sa nachadzaju v oblasti Valpolicella Doc.
Vinifikdcia
a zrenie:  vino zreje v dreve najmenej 10 mesiacov.
Farba:  svetld rubinovo &ervena.
Vona: intenzivna ovocnd chut s nddychom éerveného
ovocia a amarena cereSne.
Chut:  plnd, perzistentnd, s dobrym elegantnym obsahom
taninu.
Alkohol: 13% obj.
()/g/?'/ﬂ.‘ 375 ml - 750 ml - 3000 ml - 5000 ml
Uwe:  Corvina, Rondinella e Molinara.

Provenienza:

i vigneti sono situati nella zona
Valpolicella Doc.

Affinamento: la maturazione avviene in legno per
almeno 10 mesi.
Colore:  rosso rubino brillante.
Profumo:  fruttato intenso con sentori di frutta
a baccarossa e di ciliegia amarena.
Sapore:  sipresenta di buona struttura,
persistente, con una tannicita
consistente ed elegante.
Alcool:  13% vol.
Formato: 375 ml -750 ml - 3000 ml - 5000 ml
Grapes:  Corvina, Rondinella and Molinara.
Origin:  the vineyards are situated in the Doc
Valpolicella area.

Fining:  the wine is aged in wood for at least 10
months.

Colour:  bright ruby red.

Bougquet:  intense fruity flavour with hints of red

fruits and sour black cherry.

Flavour:  full-bodied, persistent, with good

Alecohol content:

kS“/..:“’.‘

elegant tannin content.
13% vol.
375 ml - 750 ml - 3000 ml - 5000 ml

ROCCASVEVA

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC




