Predstavuje sa hlbokou, rubinovo-Cervenou farbou a vénou s prevladajucimi
ovocnymi ténmi a kvetmi fialky. Bohata a kompaktnd chut s uslachtilymi
taninmi naplnia Usta zna¢nou hustotou a pevnostou.

Typ: DOC

Hrozno: 100% Sangiovese (Brunello)

Zrenie v sude: 6 - 7 mesiacov v 54 hl Allier dubovych sudoch.

Zrenie vo flasi: 3 mesiace.

Farba: hibokd, rubinovo-cervend,krdsne intenzivna a Ziva.

Véna: fascinujica voiia v mladom klasickom Style s tonmi sliviek a visni.

Chut: silny vstup vd'aka hustym taninom, ktoré sprevédzaju dlhotrvajicu dochut.
Pérovanie s jedlom: vhodné ku vietkym jedlam, predovSetkym k ¢ervenému grilo-
vanému masu.

Vyroba: 39 000 flias.

Si presenta con un colore rosso rubino profondo e un naso dominato da toni
fruttati rinfrescato da suggestioni floreali di viola appassita e da un sottile
soffio balsamico. Al sorso & ricco e compatto con tannini nobili che riempiono
il palato con notevole fittezza e solidita.

Tipologia: DOC

Uvaggio: 100% Sangiovese (Brunello)

Affinamento in botte: 6 -7 mesi in botti di rovere di Allier da 54 hl.

Affinamento in Bottiglia: 3 mesi.

Colore: Rosso rubino intenso, brillante e trasparente.

Al naso: Naso intrigante nella sua giovane classicita con note di prugna e mora di rovo.
In bocca: Ingresso potente supportato da tannini fitti e avvolgenti che accompagnano la
lunga persistenza al palato.

Abbinamenti: A tutto pasto, esalta le carni rosse alla griglia.

Produzione: 39.000 bottiglie.

The shining bright colour announces the rich perfume and the fragrant taste of
red undergrowth berries.

Type: DOC

Grape variety: 100% Sangiovese (Brunello)

Barrel aging: 6-7 months in 54 hl barrels made of Allier oak.

Bottle aging: 3 months.

Colour: Bright ruby red with purple streaks, nicely intense and vivacious.

Nose: Characterised by an intriguing youthful classicism, featuring fragrant and juicy sour
cherry.

Palate: An intense entry with a pleasantly tannic and savoury ending on the palate.

Pair with: All courses of a meal, the perfect enhancement for grilled red meats.
Production: 39.000 bottles.
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