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SERRALUNGA D’ALBA

BAROLO D.O.C.G.

Pre rodinu Lanzavecchia, Barolo vzdy predstavovalo spojenie formy a podstaty vo svojich vinach. Nebbiolo dosahuje
svoj maximalny potencidl prave na tychto kopcoch vdaka $pecidlnemu zlozeniu pody, vapencovému slienovi
sedimentarneho pévodu zmiesanému s vrstvami piesku. Poloha vinic, dokladna starostlivost a Ucta k r6znym ro¢nikom
vytvaraja jedinecny produkt. Styl je tradieny: dlhé obdobia na supkach a velké sudy vytvaraju komplexnost a telo, ¢o je
charakteristické pre Serralunga d’Alba Barolos.

ODRODA HROZNA
Nebbiolo

PRODUKCNA ZONA A JEJ CHARAKTERISTIKY

Hrozno pochadza z vinic nachadzajlcich sa v polovici svahov v
Serralunga d’Alba, ktoré vlastni rodina Lanzavecchia a suU
orientovaneé na juh az juhozdpad. Pouziva sa systém pestovania
Guyot s hustotou vysadby okolo 4500 vinicov na hektar a

vynosom okolo 50 hektolitrov. Priemerny vek vinica je 20
rokov.

VINARSTVO

Hrozno Nebbiolo ur¢ené na vyrobu Barola sa zbiera ru¢ne ako
posledné, potom sa odstopkuje a jemne drvi. Alkoholové kvasenie
prebieha v nerezovych tankoch s kontrolovanou teplotou. Doba

zrenia na supkach sa pohybuje od 18 do 25 dni v zavislosti od
ro¢nika. Odstraniovanie sa vykondva na konci alkoholového
kvasenia. Po ukonceni prvého kvasenia sa teplota nového vina
vyuzije na spontanny zaciatok jabléno-mlie¢nej fermentécie.

STARNUTIE

Vino zreje celkovo 38 mesiacov, v strednych a velkych slavonskych
dubovych sudoch priblizne 18 mesiacov a potom zvysok ¢asu v
beténovych a ocelovych nédrziach. Je to vino s velkym potencialom
zrenia a miluje dlhy odpocinok vo velkych sudoch.Je to
trieslovinové vino a jeho taniny si vyzaduju temperovanie v
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- 3 drevenych sudoch a neustalu pozornost enologa.
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SERRALUNGA DY CHUTOVE VLASTNOSTI

Tradi¢né Barolo, granatovo ¢ervené s rubinovymi odleskami. Vo
Bﬂ"'ﬂlo voni je intenzivne, s prekypujicimi ruzovymi, fialkovymi a lesnymi
podrastovymi nuansami, ¢erestiami v alkohole, sladkym drievkom,
hluzovkou a tabakom. Je to elegantné, vyvazené vino s komplexnou
chutou, vyraznym telom a dobrou kyslostou. Uslachtilé vino par
excellence sa neustale vyvija najmenej 20 rokov po zbere Urody.

PAROVANIE S JEDLOM
Jedl4 z cerveného mésa, dusené jedla a divina, vyzreté syry. Vyborné
s tradi¢nymi jedlami regiénu Langhe.

TEPLOTA PODAVANIA
20 C°. Odporuca sa otvorit flasu hodinu pred podavanim.

ALKOHOL PODLA OBJEMU
13-14,5 % Vol.
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