Villadoria

SERRALUNGA D’ALBA

BARBARESCO D.O.C.G.

Nebbiolo ma dvojakd dusu: Barolo vyjadruje silu a moc, Barbaresco triedu a eleganciu. Pivnice Villadoria maju Specialne
ministerské povolenie na vyrobu a zrenie Nebbiola pre Barbaresco mimo produkénej zony. Toto povolenie bolo udelené len
niekolkym historickym vinarskym usadlostiam v zone Barolo a umoznuje nam sledovat cely proces vyroby vina. Aj v
Barbarescu je Styl Villadorie tradi¢ny, v stlade s konceptom Barolo. Velké sudy a dlhé obdobia na Supkéch vytvaraja uslachtilé
vino s nepopieratelnou eleganciou.

ODRODA HROZNA
Nebbiolo

OBLAST PRODUKCIE A JEJ CHARAKTERISTIKY

Hrozno pochadza z kopcov Barbaresco, Neive a Treiso a casti
dediny San Rocco, Seno d’Elvio d’Alba. Specifické slne¢né
ziarenie vinic, ich mikroklima a filovitd vapencova poda s
tufovitym slieriom vytvaraju idealny terroir pre hrozno najvyssej
kvality. Pouzivany systém pestovania je Guyot a vynosy sa
pohybuju okolo 50 hektolitrov na hektar.

VINARSTVO

Hrozno sa zbiera rucne, odstopkuje a potom velmi Setrne drvi.
Alkoholové kvasenie prebieha v nerezovych tankoch s
kontrolovanou teplotou. Doba zrenia na Supkach sa 1ii v

zavislosti od ro¢nika, od 15 do 20 dni, pocas ktorych casté
precerpavanie pomaha extrahovat uslachtilé latky zo Supiek.
Jabl¢no-mlie¢na fermentécia prebieha spontanne po stoceni.

STARNUTIE

Rovnako ako Barolo, aj Barbaresco potrebuje cas, aby naplno
prejavilo svoj potencial. Celkova doba zrenia je 26 mesiacov, z
toho 9 v stredne velkych dubovych sudoch. Pocas tohto obdobia
sa polyfenoly vo vine vyrazne vyvijaju a Barbaresco ziskava
dokonall rovnovahu medzi silou a pévabom. Potencial zrenia je

10 az 15 rokov v zavislosti od ro¢nika.
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: A Tradi¢né Barbaresco, granatovocervenej farby s rubinovymi
| | ﬂtb s“ odleskami, s éterickou vonou ruze a fialky, dzemu z ¢erveného
~ at' ovocia, malin, ale aj vanilky, muskétového orieska, bieleho
e Pl ks o korenia a anizu. V Ustach je pIné, s taninmi, ktoré nikdy

neprevladaju, vyvazené a dihotrvajuce.

PAROVANIE S JEDLOM

Jedla z cestovin s mésovymi oméckami, na baze cerveného mésa,
dusené jedla a divina, syry vratane vyzretych syrov.
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TEPLOTA PODAVANIA
18 - 20 °C . Odporuca sa otvorit flasu hodinu pred podavanim.

ALKOHOL PODLA OBJEMU
13 - 14,5 % obj.
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