Villadoria

SERRALUNGA D’ALBA

LANGHEDOC BIANCO ARGO

ODRODY HROZNA
65% Arneis, 30% Chardonnay, iné odrody 5%

PESTOVATELSKA OBLAST A JEJ CHARAKTERISTIKA

Hrozno pochddza z kopcov v oblasti Langhe. Geologické zlozenie pddy, silovito-vdpenaty
sedimentédlny pévod s dobrym percentom piesku a exponovanost vybranych vinic, vedd k
vysokej kvalite a cennému hroznu.

VINIFIKACIA
Ruéne zozbierané hrozno je odstopkované a jemne lisované. Alkoholové kvasenie bez
Supky prebieha v nerezovych nadrziach s riadenou teplotou po dobu 15 dni.

STARNUTIE

Nepredpokladé sa ziadne zrenie. Je to ro¢nikové vino, pripravené na plnenie do flias
zadiatkom nasledujticeho roka po zbere.
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LANGHE _ Slamovozlta farba s kyticou polnych kvetov a tropického ovocia, svieza a vyvdzend v chuti.

BIANCO

VTROLLATA

PAROVANIE S JEDLOM
Vynikajlce ako aperitiv alebo v kombinécii s rybimi a zeleninovymi jedlami.

TEPLOTA PODAVANIA
10-12°C
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