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ODRODY HROZNA
65% Arneis,   30% Chardonnay,  iné odrody 5%

PESTOVATEĽSKÁ OBLASŤ A JEJ CHARAKTERISTIKA
Hrozno pochádza z kopcov v oblasti Langhe. Geologické zloženie pôdy, sílovito-vápenatý
sedimentálny pôvod s dobrým percentom piesku a exponovanosť vybraných viníc, vedú k
vysokej kvalite a cennému hroznu.

VINIFIKÁCIA
Ručne  zozbierané  hrozno  je  odstopkované  a  jemne  lisované. Alkoholové  kvasenie  bez
šupky prebieha v nerezových nádržiach s riadenou teplotou po dobu 15 dní.

STÁRNUTIE
Nepredpokladá  sa  žiadne  zrenie. Je  to  ročnikové  víno,  pripravené  na  plnenie  do  fliaš
začiatkom nasledujúceho roka po zbere.

SENZORICKÝ PROFIL
Slámovožltá farba s kyticou poľných kvetov a tropického ovocia, svieža a vyvážená v chuti.

PÁROVANIE S JEDLOM
Vynikajúce ako aperitív alebo v kombinácii s rybími a zeleninovými jedlami.

TEPLOTA PODÁVANIA
10-12°C


