Azienda Agricola

MARTOCCIA

VITICOLTORI IN MONTALCINO
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ROSSO DI
MONTALCINO

Oblast produkcie: Montalcino
Odrody hrozna: 10% Sangiovese
Poda: Stredne tvrdd s vyraznou pritomnostou skeletu.

Vinifikicia: Odstopkované a rozdrvené hrozno sa fermentuje. Kontakt
medzi $upkami a mustom trvé priblizne 20 dnf. Sto¢ené vino sa uchovavav
tankoch v temperovanych miestnostiach, aby sa podporila jabl¢no-mlie¢na
fermentécia. Zreje az 9 mesiacov v slavonskych dubovych sudoch a ¢ast vo
franctizskych dubovych barrique sudoch. Nasledne dozrieva 4 mesiace vo

flasi pred uvedenim na trh.
Teplota podévanja: 18°C

Obsah alkoholu: 13% obj.
2024

DI MONTALCINO Senzorické vlastnosti: Svieza rubinovo ervend farba. V chuti intenzfvne a
obklopujuce ar6my kvetov, korenistych ténov a méty. Na jazyku stredne

plné a dobre $trukturované, so zivou kyslost'ou avyvazenymi trieslovinami.

Asienda Agricoln
Martoceiq g Branell Luc?
Montalcino- Italia

Parovanie: Idedlne s udeninamia masovymi pokrmami, ako s
cestovinami s masovymi oméckami. Vyborne sa hodi aj ku grilovanému
bielemu a ¢ervenému masu. Fantastické so stredne vyzretymi syrmi a

jedlami s hub.
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