Azienda Agricola

MARTOCCIA

VITICOLTORI IN MONTALCINO

OTTORINO
Oblast produkcie: Montalcino - Cinigiano

Odrody hrozna: prevazne Sangiovese

P6da: Stredne zmiesand s pozoruhodnou prl’tomnostbu

skeletu.

Vinifikicia: Fermenticia v nerezovych tankoch;

macerdcia pri kontrolovanej teplote 28 -30°C. Odlezanie v
nerezovych tankoch. Zrenie vo flasi 1 mesiac.

Teplota podévania: 15 - 18 °C

Obsah alkoholu: 13,5% Vol.

Senzorické vlastnosti: Hlboka rubinovo cervend s ﬁalovymi
tonmi. Chut zrelych ¢eresni, ¢ervenych bobula ¢ernic.

Okruhle a hladké, prijemné, svieze a so zrelym ovocim.

Parovanie: skvele sa hodi k predjedldm, pizzi, prvému chodu

Adienda Agricols
Martoccia di Brunelli Luca
i s0 zeleninou a masovou omackou. Hodi sa k bielemu a

cervenému grilovanému masu a stredne ochuten}'/m syrom.
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