Azienda Agricola

MARITOCCIA

VITICOLTORI IN MONTALCINO

BRUNELLO DI
MONTALCINO

Oblast produkcie: Montalcino
Odrody hrozna: 10% Sangiovese
Poda: Stredne tvrdd s vyraznou pritomnostou skeletu.

Vinifikicia: Odstopkované a pomleté hrozno prechddza fermenticiou.
Macerdcia trvd pribhine 20 dni. Po stoceni sa vino udrziava v nddrziach v
temperovanych miestnostiach s cielom podporit jabléno-mlie¢nu
fermentdciu. Zrenie prebieha po dobu 36 mesiacov vo velkych sudoch zo
slavonskeho dubu a z ¢asti v barikoch z franctizskeho dubu. Nasledné

dozrieva dalsich 6 mesiacov vo flasi.
Teplota podévanja: 18°C

2021 Obsah alkoholu: 14,5% obj.

BRUNELLO
DI MONTALCINO
Senzorické vlastnosti: Jasnd rubinovo ¢ervend farba, ktord vekom
e prechddza do grandtovych odtietiov. Buket je intenzivny, ¢isty a pohleujuci,
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s vyraznymi tonmi ceresni, sliviek a korenia. Na podnebl' predvédza
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mohutné telo, 7ivi kyslost s chutou ¢erveného ovocia. Dochut je prijemne

svieza a dlha.

Parovanie: Idedlne sa hodf ku grilovanému alebo dusenému ¢ervenému

masu, divine alebo ochutenym syrom.
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