IL GRILLO DI LENZO

-
Klasifikacia D.O.C. Sicilia Grillo
Hrozno Grillo
Oblast produkcie Juhozapadna Sicilia
Pbdda a podnebie Vépenata - mierna a tepla
Vinice Guyot
Ro¢nik 2022
Uroda Ruény zber do debnifiek s dékladnym vyberom hrozna, ktory
sa uskutoCnil koncom augusta az zaciatkom septembra.
Po prichode do pivnice sa hrozno dalej vybera na dobravnom pase,
potom sa jemne lisuje a nasledne sa predfermentane dekantuje.
o Tradi¢na vinifikacia bieleho vina prebieha v teplotne kontrolovanych
Vinifikacia . oy . . . .
nerezovych tankoch, pri€¢om fermentacia trva 14-15 dni.
Jablkovo-mlie€na fermentacia sa vynechava; vino potom zreje
v tankoch z nehrdzavejucej ocele a nasledne vo flasi.
Fermentacna 14-16 °C
teplota
Doba fermentacie 14 az 15 dni
Zrenie V nerezovych nadrziach za denného pretrepavania a minimélne
6 mesiacov vo ffasi
Analytické udaje Obsah alkoholu 13 % obj.
Format ffase 75 cl
Teplota podavania 8-10 °C

So slamovoZltou farbou prechadzajucou do jasnozelenej ponuka
Degustacné poznamky vo voni sviezu kyticu bieleho ovocia (broskyria a melon Cantaloupe).
Na podnebi je jemné, s navratom ovocnych ténov a Zivou kyslostou.

Starnutie NajlepSie si ho vychutnate do 3 rokov.
Vyborne sa hodi ku gurmanskym jedlam, vegetarianskej kuchyni
Parovanie a morskym plodom. TieZ skvelo doplra grilované biele maso a Cerstvé
syry.
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