LACROCE

o e
—— e ——

Chianti Classico D.O.C.G.

Apeléacia: Chianti Classico D.O.C.G.
Odrody hrozna: 95% Sangiovese and 5% Canaiolo

Pdda: r6zne textary s vapenatym/hlinitym zakladom bohatym na
galestro a alberese.

Systém pestovania vini¢a: Guyot
Hustota rastlin na hektar: 4500 rastlin/ha

Vinifikacia: hrozno prechadza riadenou fermentaciou pri
kontrolovanej teplote po dobu priblizne 12 dni. Po jabléno-miecne;j
fermentacii nasleduje zrenie v 20-hektolitrovych sudoch po dobu
15 mesiacov.

Teplota podavania: 18°C
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- CHIANTI CLASSICO

e Senzorické vlastnosti: Iskriva rubinovo-Cervena farba s jasne

1 viditelnymi fialovymi odleskami v pohari. Véna odhaluje bohatu
arému drobnych ¢ervenych bobuflovych plodov sprevadzani tonmi
kadidla a jemného pudru. Telo vina je elegantné, dokonale

vyvazené, priamociare a dynamické v samotnom zavere.

Parovanie: PeCené a dusené Cervené maso, ako aj stredne zrelé
a zrelé syry.
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