I MORI

CHIANTI DOCG

Apelacia: Chianti DOCG
Odrody hrozna: 85% Sangiovese, 15% Merlot

Poda: Region Chianti v Toskdnsku, leZiaci medzi Florenciou
a Sienou, je zndmy svojou rozmanitou poédou. Jeho dobre
priepustné pody galestro a alberese v spojeni so
stredomorskou klimou teplych dni a chladnych noci
umoznuju odrode Sangiovese pro sperovat a rozvij at

komplexné chute.

Vinifikicia: Hrozno prechédza tradi¢nou riadenou
fermentéciou v nerezovych tankoch pri kontrolovanej teplote.
Po dokonéeni kvasenia sa vino stica a stabilizuje vyhradne v

nerezovych nadrziach, aby si uchovalo primérnu ovocnu chut.
Teplota podévania: 15-18°C
Obsah alkoholu: 13,5% Vol.

Senzorické vlastnosti: Jasnd a intenzivna rubinovo-cervena
farba v pohari. Vona je charakteristickd ¢istymi a sviezimi
tonmi cerveného bobulového ovocia s prijemnym ovocnym
profilom. Na podnebi je vino suché, s jemne korenistym a
l'ahk)'fm trieslovinovym vnemom, ktor)’f mu doddva tradi¢na

toskdnsku pitelnost.

Pirovanie: Univerzilne vino k celému chodu jedal. Vynika
ako idedlny spolo¢nik k tradi¢nej toskdnskej kuchyni,
cervenému madsu, cestovindm s masovym ragu a stredne

Zrel}'fmi syrmi.
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